
VIÑEDO:

ELABORACIÓN:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMÍA:

Viñedo ecológico en la región de Rías Baixas que 
sigue prácticas agrícolas sostenibles y respeta 
el medio ambiente en todas las etapas del 
cultivo de la vid.

6 meses sobre finas lías en depósito de acero 
inoxidable.

Granítico, arenoso y muy permeable, que 
permite obtener vinos muy finos, con acidez 
equilibrada.

Atlántico, con temperaturas suaves durante el 
verano que favorecen una maduración lenta y 
delicada, además de la conservación de los 
aromas afrutados.

Amarillo pajizo con reflejos dorados verdosos, 
limpios y brillantes.

Manzana reineta, cítricos, albaricoque y notas 
tostadas aportadas por la crianza sobre lías.

Presenta una intensidad media, con toques de 
frutas blancas y cítricos, así como claro aportes 
de fruta de hueso. Toques herbáceos, florales, 
con fondo mineral.

Mariscos, pescados, aves, arroz, queso fresco.

Blanco

Rías Baixas

Albariño

6 meses sobre lías

TIPO DE VINO: 

D.O.:

VARIEDAD DE UVA:

CRIANZA:

altosdetorona.com


