VINEDO:

ELABORACION:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMIA:

GODELLO

TIPO DE VINO: Blanco

D.O.: Valdeorras
VARIEDAD DE UVA:  Godello

CRIANZA: 6 meses sobre lias

Vinedos situados en Seadur, (subzona Lorouco)
con 30 anos de edad, cultivadas en espaldera
con sistema guyot simple.

Maceracion prefermentativa en frio de las uvas
durante de 2 a 4 horas, para favorecer la
extraccion del potencial monovarietal al maximo.
Crianza sobre lias durante 6 meses en depésitos
de inox.

Colinas de granitoy pizarra, de arcilla y xabre.

Mediterraneo-oceanico (con influencia atlantica).

Limpio y brillante, con color amarillo pajizo con
destellos verdosos.

Aroma intenso a frutas de hueso destacando el
albaricoque, delicado final de flores blancas.

Untuoso, persistente y fresco con recuerdos a
frutas de hueso como el melocoton.

Ensalada de pera vy queso Savel. Arroz con
bogavante. Carnes blancas guisadas.
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