VINEDO:

ELABORACION:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMIA:

EN LA

CUERDA
FLOJA

TIPO DE VINO: Tinto

D.0.Ca: Rioja

VARIEDAD DE UVA: Tempranilloy Garnacha
CRIANZA: 12 meses en barrica

El &rea de produccion de la Denominacion de la
DOCa. Rioja esta situada en el norte de Espana,
a ambos lados del rio Ebro.

12 meses en barrica.

Idéneos para una viticultura de calidad, con una
estructura equilibrada (arenas, limos y arcillas),
ligeramente alcalinos, pobres en materia
orgénicay con lluvias modernadas durante el
verano.

Proliferacion de microclimas que otorgan a los
vinos unas peculiaridades Unicas y permiten
elaborar un amplio abanico de vinos con
identidad propia.

Rojo cereza con reflejos violaceos. Limpio,
brillante, de capa media- alta.

Intenso, destacan los matices frutales: cereza,
frutas del bosque, moras, arandanos. Notas
finas a madera, balsamicos, con recuerdos a
especias (vainilla y clavo).

Suave en el ataque, equilibrado, con una
madera bien ensamblada respetando la parte
frutal del vino. Aterciopelado, sedoso, con final
amplioy largo.

Ideal para aperitivos, arroces, pasta, carne
blanca o roja.
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