Aguardiente Licor de Hierbas
Augardente Helrb Liqueur
40% Vol. 30% Vol.

SITUACION SITUATION

A 41° 57 de latitud norte y a 8° 46’ de longitud oeste. La desti-
leria Pazo Valdomifio esta situada en Goian, en la margen derecha
del Mifio, a pocos quilémetros de su desembocadura en A Guarda,
donde se encuentran las principales plantaciones de viiedo de la
subzona de O Rosal de la denominacion de origen Rias Baixas. A 41°
57 de latitud norte y a 8° 46’ de longitud oeste. La destileria Pazo
Valdomifo esta situada en Goian, en la margen derecha del Mifo, a
pocos quilémetros de su desembocadura en A Guarda, donde se
encuentran las principales plantaciones de vifiedo de la subzona de
O Rosal de la denominacién de origen Rias Baixas.

Entre los rios Mifio y Tamuxe, resguardado de los vientos del norte por la sierra de O Argallo,
se encuentra el valle de O Rosal. Su suave microclima lo convierte en un enclave privilegiado
para la actividad agricola, en especial para el cultivo de la vid y arboles frutales.
Entre los rios Mifo y Tamuxe, resguardado de los vientos del norte por la sierra de O Argallo,
se encuentra el valle de O Rosal. Su suave microclima lo convierte en un enclave privilegiado
para la actividad agricola, en especial para el cultivo de la vid y arboles frutales.

Crema de Orujo Licor Café
Orujo Cream Liquor Coffee
17% Vol. 30% Vol.

EL CLIMATHE CLIMATE

Precipitaciones abundantes la mayor parte del afio y la pluviometria
anual a veces supera los 1000 mm.Temperaturas muy suaves, no su-
perandose en verano los 22°C de media. Precipitaciones abundantes
la mayor parte del afio y la pluviometria anual a veces supera los
1000 mm. Temperaturas muy suaves, no superandose en verano los
22°C de media.

EL SUELO THE SOIL
Suelos arenosos que facilitan la infiltracién. Suelos arenosos que fa-
cilitan la infiltracion.

Pazo Valdomifio. Goian (Pontevedra)

AGUARDIENTE, LICOR DE HIERBAS,
CREMA DE ORUJO, LICOR CAFE
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AGUARDIENTE

FORMATOS
- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas)
- 3 litros (bag in box)

LICOR DE HERBAS

FORMATOS
- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas)
- 3 litros (bag in box)

LICOR CAFE

FORMATOS
- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas)
- 3 litros (bag in box)

CREMA DE ORUJO

FORMATOS
- 0,70 cl. (Caja de 6 botellas)
- 3 litros (bag in box)

www.hgabodegas.com

Aguardiente Licor de Hierbas Crema de Orujo Licor Café

40% Vol. 30% Vol. 17% Vol. 30% Vol.
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AGUARDIENTE

ELABORACION: Se obtiene por destilacion de la pulpa de la uva, siguiendo el sistema tradicio-
nal de arrastre de vapor.VISTA: Brillante muy cristalino, perfectamente transparente con tonos
plateados. OLFATO: Gran intensidad aromatica, donde resaltan su finura, armoniosidad, con
persistencia de sensaciones de manzana, hiervas y frutas exética. GUSTO: Es generosa en boca,
ardiente y estructurada. Ofrece retronasales con reminiscencias de Albarifio.

LICOR DE HIERBAS

ELABORACION: Destilacion conjunta dos bagazos con 29 hierbas aromaticas. Licor de base
100% aguardiente de orujo, donde en la destilacion se le aportan tanto hierbas aromaticas
(hierba luisa, anis verde, anis estrellado, canela, romero, cilantro, etc.) como frutas (manzana,
limén, naranja), ademas de café, cacao, etc, pasando a maceracion después, donde le aportare-
mos algunas de las hierbas conjuntamente con vainilla y colorante durante dos meses, azuca-
randolo antes de filtrar.VISTA: Cristalino, de color intenso, recuerda a limén maduro. OLFATO:
Predominan los aromas dulces de los citricos,ademas de la fragancia que aportan las diferentes
plantas aromaticas utilizadas. GUSTO: Generosa en boca, sabor intenso, con agradable dulzura
y cumplido final.

CREMA DE ORUJO

ELABORACION: Licor de base concentrado lictico con aporte de aguardiente de orujo.VIS-
TA: Nos recuerda al café con leche. OLFATO: Notas de toffe y vainilla. GUSTO: agradable y
untuoso, dominio de notas de alcohol.

LICOR CAFE

ELABORACION: Licor de base aguardientes de orujo. Maceracién en frio de café descascado
de tueste natural procedente de Brasil, Africa y Colombia. La maceracién es de dos meses,
donde se le aporta cascara de naranja y nuez moscada.VISTA: atractiva color castafa que re-
cuerda al chocolate de tonalidad oscura pero brillante. OLFATO: De claros aromas tostados
de buen café, gran intensidad aromatica. GUSTO: Es agradable en boca, suave, de excelente
equilibrio y persistencia.
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