VINEDO:

ELABORACION:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMIA:

CONCRETO

TIPO DE VINO: Tinto joven

D.0.: Ribeira Sacra

VARIEDAD DE UVA: Mencia

CRIANZA: 9 meses en oval de hormigoén
GRADUACION: 13,5%

En la localidad de Doade (subzona de Amandi).
Vina en pendientes pronunciadas y orientacion
suroeste, cultivadas manualmente.

Fermentado en depdsito de acero inoxidable y
posterior crianza de 9 meses sobre lias en oval
de hormigon.

Pizarra, suelo calido que ayuda a la maduracion
y aporta personalidad al vino.

Transicion del clima atlantico al mediterraneo,
lo que permite una éptima maduracién mante-
niento equilibrioy frescura.

Cereza picota de intensidad profunda, con

reflejos violaceos. CONCRETO

Aromas a fruta roja y negra fresca, notas de
hierbas silvestres y recuerdo mineral limpio
aportado por el contacto con el hormigoén.

Fresco y sedoso en la boca, acidez equilibrada,
tanino elegante y pulido, con agradable y
prolongado final afrutado.
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RIBEIRA SACRA

Denominacién de Orlxe.
Carnes asadas, quesos del pais, empanada
gallegay arroz con aves y setas. \
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