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6 meses sobre lías en depósito de acero 
inoxidable, sin barrica para preservar su 
carácter frutal.

Pizarra, suelo cálido que ayuda a la maduración 
y aporta personalidad al vino. 

Transición del clima atlántico al mediterráneo, 
lo que permite una óptima maduración mante-
niento equilibrio y frescura.

Tinto ecológico joven

Ribeira Sacra

Mencía

Sobre lías

13%

TIPO DE VINO: 

D.O.:

VARIEDAD DE UVA:

CRIANZA:

GRADUACIÓN:

Viñedos ecológicos en la localidad de Doade 
(subzona de Amandi). Viña en pendientes 
pronunciadas y orientada al suroeste, cultivada 
manualmente.

Cereza picota de intensidad media, con reflejos 
violáceos. 

Fruta roja (fresa, cereza y frambuesa), notas 
florales, recuerdos de monte bajo y un sutil 
fondo mineral.

Fresco y jugoso, con tanino fino y bien 
integrado. Buena acidez, marcado carácter 
frutal y un final largo y equilibrado. 

Ideal con cocina gallega, carnes blancas y rojas 
a la parrilla, setas, empanadas, pulpo ‘á feira’ y 
quesos curados.


