VINEDO:

ELABORACION:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMIA:

RIPPA*AVIE

TIPO DE VINO: Blanco

D.O.: Ribeiro

VARIEDAD DE UVA:  Treixadura, Torrontés y Godello
CRIANZA: No tiene

GRADUACION: 12%

Situado en las confluencias de los valles forma-
dos por los rios Mino, Avia, Arnoia y Barbantino
en la provincia de Ourense.

Fermentacion tradicional en depésito de acero
inoxidable a temperatura controlada. Las
distintas variedades se fermentan por separado
para resaltar todo su potencial, dando lugar a
un vino equilibrado, con matices de las
variedades de uvas de las que procede.

Fundamentalmente de origen arenoso graniti-
co, con una profundidad media entre 70 y 100
cm.

Clima humedo y de temperaturas templadas,
con precipitaciones escasas y de tendencia
mediterranea. Con mas de 1900 horas anuales
de insolacion, siendo su periodo algido en los
meses de verano (julio y agosto).

Dorado, limpio y brillante.

De intensidad media - alta, fino y elegante, con
notas de fruta tropical y hierba fresca.

Equilibrada, fresco y afrutado, tico en matices
varietales.

Mariscos, pescados, aves, arroz, queso fresco.
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