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VIÑEDO:

ELABORACIÓN:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMÍA:

Viñedos situados en el corazón de la Ribeira 
Sacra. Viña en pendientes pronunciadas y 
orientación suroeste, cultivadas manualmente. 

Maceración pre-fermentativa durante 72 horas 
para lograr potenciar los aromas primarios. 
Fermentado a temperatura controlada, con 
‘délestage’ y remontados diarios.

Pizarra, suelo cálido que ayuda a la maduración 
y aporta personalidad al vino. 

Transición del clima atlántico al mediterráneo, 
lo que permite una óptima maduración mante-
niento equilibrio y frescura.

Rojo intenso y brillante, con ribetes rubíes.

Intenso con recuerdos a fruta madura: roja y 
negra. 

Fresca y envolvente. Con buena estructura. 
Notas de regaliz y tostados. Final largo y 
persistente. 

Todo tipo de carnes, guisos, a la brasa y quesos.

Tinto

Ribeira Sacra

Mencía

10 meses en barrica

TIPO DE VINO: 

D.O.:

VARIEDAD DE UVA:

CRIANZA:
de roble francés

SÁCRIMA
BARRICA




