
Taberna

Maruca



Carta / Menu
RACIÓNS/PORTIONS
Gambas á prancha 16,00 €
Grilled prawns 
Peixiños fritos (xoubiñas, xureliños…) 11,00 €
Fried fish (sardine…)
Calamares fritos con cebola 14,00 €
Fried Calamari with onions
Polbo á feira                  media (half portion)   12,00 € 20,50 €
Octopus “á feira” (with virgin olive oil, paprika and salt)
Polbo á Brasa                 media (half portion) 14,00 € 22,50 €
Octopus “grill” (with virgin olive oil, potatos, paprika and salt)
Táboas (xamón, queixos, chourizo) 11,50 €
Cold cuts tray (cheese, ham, chorizo)
Pementiños de Padrón 8,00 €
Padrón peppers
Tortilla de patacas             media (half portion) 8,00 € 12,00 €
Potato omelette
Ovos fritos con patacas 7,50 €
Fried eggs with chips
Pincho moruno con patacas 9,00 €
Pork shish kebab with chips
Empanadillas de polbo 3,50 €
Pasties (with octopus filling)
Tomate Maruca (oliva virxe, albahaca e orégano)  11,00 €
Tomato “Maruca” (tomato with virgin olive oil, basil and oregano)
Tomate Maruca con Muzarella 11,00 €
Tomato “Maruca” with Muzarella
Ensalada (tomate, cebola e leituga) 7,00 €
Salad (tomato, onion and lettuce)
Ensalada Especial (brotes tiernos, 10,00 €
frutos secos, queso, tomate cherry)
Special Salad (tender shoots, nuts, cheese, cherry tomato) 
Ensalada mixta (+ ovo, atún e maíz) 10,00 €
Mixed salad (+ egg, tuna and sweet corn)
Setas á prancha 9,00 €
Grilled mushrooms
Setas á crema 10,00 €
Mushrooms with cream sauce
Revolto de setas 8,00 €
Scrambled eggs with mushrooms
Revolto de grelos e gambas 9,00 €
Scrambled eggs with turnip greens and prawn

 Par r illa / Gr ill
Queixo Provolone 6,50 €
Provolone cheese                                            
Chourizo criollo / vermello 4,00 €
Creole sausage / Hard pork sausage
Churrasco de porco 14,00 €
Barbecued pork ribs
Entrecot de tenreira galega 20,00 €
Entrecôte of Galician veal
Entrecot importado 20,00 €
Imported Entrecôte
Secreto ibérico de porco 22,00 €
Iberian secret pork cut
Costela Angus 17,00 €
Black Angus beef spare ribs
Bacallau á brasa 20,00 €
Grilled cod

Sobremesas caseiras
Home-made dessert

Tarta de Queixo / Chesse cake  5,00 € 

Tarta Maracuyá / Passion fruit cake   5,00 €

Tarta de tres Chocolates / Three chocolate cake 5,00 €

Bano�e (dulce de leche, plátano, nata )  5,00 €
Bano�ee (milk caramel spread, banana, cream) 

Fresas / Strawberry  4,00 €

Fresas con Nata   / Strawberry with cream  6,50 €

Flan de Queixo  / Cheese custard pudding  4,50 € 

Flan de Café / Co�ee custard pudding  4,50 €

Tetilla con Marmelo / Galician cheese with quince paste  5,00 €

Tarta Xeada / Ice cream cake  3,50 €

  

Vinos / Wine
VIÑOS DA CASA

Albariño de colleita (WHITE WINE)  12,00 €
Tinto de colleita (RED WINE)  6,00 €
Xerra sangría  10,00 €

ALBARIÑO (WHITE WINE)
Copa Albariño  2,80 €
Pazo de Villarei  14,00 €
7 cepas  14,00 €
Lagar da Cachada  14,00 €
Martín Codax  18,00 €
Altos de Torona Rosal  (Albariño, caiño, loureiro) 21,00 €

RIBEIRO (WHITE WINE)
Copa Ribeiro  2,00 €
Lagar de Brais  9,00 €
Lulo  10,00 €
Antonio Montero  12,00 €
Eduardo Bravo  15,00 €

GODELLOS (WHITE WINE)
Mara  12,00 €
Antonio Montero  13,00 €
Altos de Torona  14,00 €

MENCIAS (RED WINE)
Copa Mencía  2,50 €
Heroico  11,00 €
4 pasos                                                11,00 €
Antonio Montero  13,00 €
Regina Viarum  16,00 €
Regina Expresión Barrica  22,00 €
O Manso  27,00 €

ESPUMOSO (SPARKLING WHITE WINE)
Altos de Torona  24,00 €

RIOXAS (RED WINE)
Copa Rioxa  2,80 €
Coto Mayor  12,00 €
Vivanco  16,00 €
Tobía  20,00 €
Azpilicueta Crianza  16,00 €
Azpilicueta Origen  20,00 €

RIBERA DEL DUERO (RED WINE)
Copa Ribera del Duero  2,80 €
El Ilusionista Roble  13,00 €
El Ilusionista Crianza  17,00 €
Legaris Roble  13,00 €
Legaris Crianza  24,00 €
La Celestina  20,00 €
Perro Gato Ratón  24,00 €
Pesquera Crianza  28,00 €
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